Fajitas di Manzo con verdure, jalapenos e salse @k
messicane — 16,00 B

Faijitas di Polio con vardure, jalapencs e salse
messicana — 17,00

Fajitas o Gamben con vendure, jalapencs e salse
8,00

LaSteakhouse

“Gli specialisti della cottura su brace di quercia”

IMibx di verdure:
tavolozza di verdure di stagione alla brace
- 700

Orion rings Anell di cipola it
Las Vagas: alette di pollo fritte americane
legoemmente plccanti =11,00

Tomino plemontese:
con bvolozza & verdune la brace

Preparati ognl glome dal nostro Chell = 5,00

W nosiro gelalo arfigianale. ..
solo con matede prime of quakta, bite e futla
fresca.... chiedi | uol gustill!

Caffé espresso —-150
Caffé corretio - 200
Malastrana. caffé golardo - 300

. " ” Espresso, cacao, gelato al fiondilatie panna
Amari, Bquor 3,00 ;

Caffe dessert:
espresso, cacao, salsa alla nutella, gelato
alla crema, panna montata, granelia di
nocciole = 4.00

Ampia selezione di Whisky, Grappe, Cognac e

ILMETODO/BEBA

Tre sono gl elementl che difleren-
ziano la nostra Steakhouse e che
caratterizzano § “‘Metodo Beba®
quando si parta di brace, bistecche
colture perfitie:

1) La Querca (Encina) & § legrame che
abbiirmo soolo per almentare 1 nosto
foma “Josper”, semplcemente § fome pid
ananzalo che esista in commenio peria
collra su beace viva, I carbone . of
quercia. che brucia a 350°C, & lelemento
ossenziale per cauferizzan (e quingt
prevenie IM “ascilie”) o cuocen
alta perfezione quakisi tagho df came,
rendendolo o, SCCOS,
alfurmicalo.

2) La Scoffona Piemoniese &, invece,
!ﬂmmﬁmmrmm‘e

hambumer.  Sslezioniamo  solaments
fammine oi Manzo con foliadura minima
o 18 giomi per gaandne i comatio
niazsamento del lessd e, quind, la
massima bonkh possitde.

3) La ‘Cotura Perfefta” &, infne, &a

N



Ia Steakhouse

Fiorentina di Scoftona Piemontese del Mefodo
Beba', afla brace, sernvita su pietra e accom-
pagnata da 6 salse e fagioll canneling, come
nela tradizione foscana.

Se ordini [ nostra Fiorenting, puoi scegliere i
“‘Cottello da Bistecca” che preferisal da una
nostra selezione. — all etto 4.50

Costata di Scoltona Piemontese cotia aila brace

senvita su pleta, — all'etfo 3.50

L'Entrecote
Entrecote di Scoffona Fiemoniese alla brace di
quercia, con Medaglione df bumo “Maitre Hotel™

Sua maesta: Le Tagliate

g Perfatia® scogh ira queste 4

* Con Funghi Finferli & formaggio Bitio
DOP — 17,00

* Con Radicchio Tardivo e scagle di
Casteimagno DOP—17,00

® (Con Sedano rapa scotfalo alla plasira
@ Pecoving allo Zafferano —17,00

* Con Rucola fresca e scagie of

Parmigiano Reggiano "18 Mesi” DOP.
— 16,00

Costine di suino alla brace con salsa BEQ
affumicata texana — 13,00

| Galletto speziato

Galletto Amburghse spaccato, alla diavola
con salsa piccants, cotfo su brace di quercia
— 13,00

Lintruso: La cotoletta
Cololetia di maiale panata alle nocciole e

Tutti | piathi di came comprandono
coniomo.

Ognuno dei nostr Burger (300 gr.) & pre-
jparato esclusivaments 8 mano, con
came selezionala proveniente cai tagl
pill pregiat {Sletio e controsletio) di
Scotiona Plemontese.

Gii ingredienti che usiamo per farcire |
\Burger sono huti freschi e, quando pos-
sihiie, a KM Zero. Le salse sono lutle
fatte seguendo le ricetie codficate del
“Metodo Beba™. La cothura avviene su
brace di Quercia, @ scio al momento
delforing (non usiamo precofiurs di
alcun tpo).

I'Maxi Burger

I = B ey
Formaggio Chedds; Saksa profumata &l Jack Danisls *Metodo
Beba'—19,00

Concame d Chanina
Pane

Ertstra i Ty ]

Taggia, Crudo d Panma
“18 Mesy, Robiok ai Tre Lat, Salsa df pomodionni secchi Demetra

Idue Burgers delfa bsta, uno doloe e [alto
piocants, da condfviders in coppia, per
e b s

nosto Chef—30,00

Lin Grattacieio of Max-Burgers, con Quatino fpologee of came diferent infemazionall certificate tra aul
=L Kb, Roastbeef

Chianing, Scoffona P




salsa di pomodoro, mozzarella, salsa pomodoro, mozzarella, pro-
wurstel, patatine fritte, origano — sciutto cotto, funghi champignon tri-
7.50 folatl, carciofini, olive nere, crigano
— 8,50
salsa di pomodoro, mozzarella, pro-
sciutto cofto, funghi champignon tri- salsa di pomodoro, mozzarella,
folati, origana acciughe del Cantabrico, capperi di
—B,00 salina, origane —7,50

salsa di pomodoro, mozzarella, salsa di pomodoro, mozzarella, sal-
tonno all'olio d'cliva, cipolle saltate, siceia nestrana, wurstel, crigano
origana — 7,50

Il Carpaccio del Beba:

Scottona Piemontese scottata con
rucola, scaglie di Castelmagno DOP,
velette di Tartufo Nero di Norcia con
spaghetto di zucchina fresca — 13,00

La tartara di Filetto:

Tartare di filetto di manzo all'Albese
con vele di pane testato 280 gr.
—18,00

Carne salada trentina con mele
Renette e rucola fresca —12,00

Il nostro Tagliere:

Tagliere misto di salumi delle nostre
Valli con selezicne di formaggi e con-
fetture — 15,00

Caprese sullo Spied

Uno spiedo di mozzarella di Bufala di
Battipaglia, pomodoro ramato con olio
@ basilico fresco — 12,00

Gnocceo fritto:

con prosciutto cruda di Parma DOP
18 mesi —10,00

I:I:I:I:I:I:I:I:l ||

all'orlica in salsa ai lre pepi
—9,00

di melanzane & scamorza con pomo-
doring datterino al basilico, olive di
Taggia e scamorza affumicata
campana — 11,00

Pasta Ossolana

“Beba Style® la prima pasla cotta al
fuoco di brace, mezzemaniche all'os-
solana con crudo Vigezzo e formag-
gio Beltelmatt gratinate nel nostro
Josper —10,00

Tagliolini al nero di seppla
con pomodoring semisecco &
gamberi —12,00

Riso Basmati e giardiniera di verdure
— 8,00

Coperto — 1,00

|

La Nostra P’zza

“Gli specialisti della cottura su brace di faggio”

L METODO BEBA

Il faggio secolars, colvato a fustaia e
taghato ogni 90-100 annl, & l'unica fonte di
calore che riscalda i nostro fomo per la
Plzza

Esso @ |l sclo responsablle della cotiura
perfetta di ognuna dele nostre pizze,
focacce, calzoni. || faggio centenaric & la
legna da ardere per eccellenza

eco-sostenibile, completaments  alossico,
con |a compatiezza adalta per una brucia-
tura lenta a 320°C, controllata.

La brace di questo kegno, a differenza del
fomo eletirico dona al piatll una fragranza
ed un arma caratieristico, impossible da
confondere, che froveral in ognuna delle
pizze sfomate al Beba

Limpasio delle nostre plzze & una ricetta del
nostro. Pizzaiclo, codfficata dal todo
Beba®, mentre Wt gi ingredient che
usiamo per fardire sono freschi e, quando
possibile, italiani

-~




Le "Km Zero® sono un nostro piccolo emaggio alla nostra grande terra.
Gli ingredienti che utilizziamo per farcire le "Km Zero™ sono |

Tutti gli ingredienti che utilizziamo par farcire la

prodotti i i. Quando &

“Speciali” sono il nostro omaggic ai migliori
, ¢

del territoric di Vierbania Cusio e Ossola, fatta esclusione per il pomodore San Marzano del

Mocerino ed il Fiordilatte dell’ Agro Pontino tagliato a coltello.

Ci siamo nal sel i fornitori pid appassionati e capaci, quelli che
I tecniche @ vere, con un unice scopo: portare sul nostri tavoli

+ artigi
piatti gustosi, genuini, esclusivi del nostro lerritorio.

Vigezzo e Formazza
Salsa di pomodore, fiordilatte, Bet-

telmalt della Val Formazza, pro-
sciutte Crudo della Valle Vigezzo

Ai Confini dell’ Ossola

Fiordilatle, gorgonzola d'Anzela,
mele, spolverata di pane nero di
Coimo — 9,00

Urnafasch

Salsa di pomodoro, fiordilatte,
tometta Walser “La Casera®, funghi
porcini, salsiccia nostrana artigianale
& zucchine

grigliate — 10,00

Le Classiche sono quelle che ci
accompagnano da quando aprimmo per
la prima volta le porte del Beba.

Gli ingredienti che utilizziamo nelle
Classiche sono gli stessi che troverai
nelle "Km Zero” e nelle “Speciali”, ma qui
riproposti nelle varianti della tradiziene
del Beba e con un'unica sostituzione:
lizzi la dilatte al
posto del Fiordilatte
dell' Agre Ponting

Salsa di pomodoro, fiordilatte,
pancetta della Val d'Ossola, Toma
del Mottarone—9,50

lage & ritorn
Salsa di pomodoro, fiordilatte, filel
di trota affumicata dei nostri laghi,
crama leggera di basilico —10,00

La nostra "4 formaggi”®
Salsa di pomodoro, fiordilatte, gor-
gonzola d'Anzola, Bettelmatt, toma
del Mottarone — 10,00

Salsa di pomodero, mozzarella,
presciutto erudo di Parma DOP
stagionato 18 mesi scaglie di
parmigiano DOP 24 mesi, rucola
fresca —9,00

Lo sfilatino baba

Ung sfilatino con all' interna mozza-
rella, pancetta nostrana della Val
Ossola, all'eslerno crude di Parma
“18 mesi” DOP, parmigiano a scaglie
18 mesi, rucola fresca, pomodoring
cilieging — 11,00

Elvis Prasley

Salsa di pomodoro, mozzarella, car-
paccio di Roastbeef di Scoltona
piemontese, scaglie di parmigiano
DOP 18 mesi, rucola fresca —11,00

San Marzano del Nocerino o il F‘iordilalls dall Agro Pontino tagliato a coll

i ltaliani, come per il
flo (che

dona alla pizza un guslo inconfondibile) o il basilico che coltiviamo noi stessi nei nostri orti,

Quando non &
mercato alimentare offre.

Little Italy

L'originale margherita DOP del Beba
Salsa di pomodoro, fiordilatte, basilico
fresco dell’'orto —6,50

Haliane,

a il meglio che il

Salsa di pomodoro, fiordilatte,
melanzane saltate con olio extravergine
toscanc, crema leggera di basilico,

pecoring giallo allo zafferano siciliang
—10,00

Un po' di Nord @ un po’' di Sud...
Salsa di pomodoro, fiordilatte, ricotta
fresca di bufala, pomodorino datterino,
crudo di Parma “18 Mesi® DOP, basilico
fresco dell’'orto —12,00

La Puglia e la Liguria

Salsa di pomodoro, fiordilatte, burrata di
Andria, olive di Taggia, pomodoring
semi-secco Demetra, basilico fresco
dell’'orto — 13,00

1l mitico Porcello
Fiordilatte, provola fresca Campana, sal-

siccia nostrana, tarlufo nero di Norcia
—11.00

a Bagna cauda fatta a
Una rivistazione in chiave pizza della
classica Bagna cauda piemantesa.
Salsa di pomodoro, fiordilatte,
amulsione di peperoni arrostiti alla
brace, acciughe del Cantabrico — 10,00

izza

La Ricciutelia

Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala
di pagli iata, p ina
semi secco Demelra, crema leggera di
basilico fresco dell'orto — 10,00

Salsa di pomodoro, mozzarella, provola Salsa di pomodero, mozzarella,

fresca campana, crudo di parma fontina Aosta, speck artigianale del
Is| ina 3 Trentino alto Adige, origano
basilico fresco dell'orto —9,00 —8,50

La Napoli
Salsa di pomodoro, mozzarella, zucchine, Salsa di pomodoro, mozzarella,
peperoni & melanzane alla griglia, provola acciughe del Cantabrico
fresca campana, origane — 10,00 —T7,00

Salsa di pomodoro, mozzarella,
origane — 5,00

La prosciutto

Salsa d| pomedoro, mozzarella,
presciutto cotto, origano — 6,50

La Bufalina

Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala
di Battipaglia, basilico dell'orto —9,00

La diavola calabr

Salsa di pomodoro, mozzarella, soppres-
sata calabra DOP —7,00
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